
桑
名

鈴
鹿

津

松
阪

伊
勢 鳥

羽

安
乗

南
島

紀
宝

浜
島

尾
鷲

長
島

海
山

熊
野

伊
賀

名
張

四
日
市

志
摩

亀
山

う
ま
し
国
「
三
重
」。

わ
た
し
た
ち
の
ふ
る
さ
と
自
慢
の
す
し
種
を
個
性
あ
ふ
れ
る
名
店
が
集
ま
り
、

地
産
地
消
を
合
言
葉
に
「
三
重
す
し
街
道
」
と
し
て
お
楽
し
みい
た
だ
き
ま
す
。

い
ま
や
世
界
に
広
が
る
日
本
の
誇
り
「
お
す
し
」。

北
か
ら
南
ま
で
、
県
内
の
す
ぐ
れ
た
旬
の
恵
み
に
恥
じ
ない

お
寿
司
を
研
鑽
し
て
まい
り
ま
す
。

皆
さ
ま
の
ご
来
店
を
心
よ
り
お
待
ち
申
し
上
げ
ま
す
。

三重すし街道ホームページ開設

三重すし街道事務局

http://www.kotobuki-mie.co.jp/mie-sushikaidou

〒514-0304 三重県津市雲出本郷町1641-1
TEL 059-234-5129

伊
勢
路

東
紀
州

伊
賀
路

ぶ
ら
り
味
の
名
店
34
選

・
穴
子
味
く
ら
べ（
平
日
お
昼
の
み
）

・
穴
子
に
ぎ
り

お店のご案内
牛一頭から2kgしか取れない三角
バラ肉を使用。松阪牛を軽くあぶ
り、にんにく・梅肉・大葉を入れ、
おぼろ昆布で巻き込んだ巻きすし
です。

亀山市川合町1197ー50
■T　E　L ／ 0595-83-5400
■営業時間／AM11：30～PM2：30　PM5：00～PM21：30
■定　休　日／毎週水曜日

お
す
す
め
メ
ニュー

・
夕
ざ
く
ら
巻
す
し

夕ざくら巻すし

尚鮨

お店のご案内
寿司屋を知るなら厚焼玉子。白身
を練り込んだ厚焼玉子は他にない
一品です。寿司ネタの鮮度はもち
ろん、シャリは人肌、江戸前極み
の仕事をどうぞご賞味下さい。

四日市市浜田町12ー３
■T　E　L ／ 059ｰ352ｰ6621
■営業時間／AM11：00～PM1：30　PM５：00～PM10：00
■定　休　日／毎週日曜日

お
す
す
め
メ
ニュー

・
さ
ば
の
押
し
寿
司

・
こ
は
だ
の
に
ぎ
り

・トロ・さば・穴子・玉子

四
日
市

千葉寿司

お店のご案内
仕入れは伊勢湾の地物にこだわ
り、名古屋柳橋へ。春は山菜、
秋は伊賀上野の松茸などを求め
現地まで足を運びます。
四季の素材をお客様に。

四日市市大字羽津字山之奥4655ー1
■T　E　L ／ 059ｰ363ｰ2828
■営業時間／AM11：30～PM1：30　PM5：00～PM10：00
■定　休　日／毎週月曜日

お
す
す
め
メ
ニュー

・
伊
勢
海
老
の
あ
ぶ
り
に
ぎ
り

・
煮
鮑
の
肝
の
せ
に
ぎ
り

煮鮑の肝のせにぎり

四
日
市

尚鮨

かに本家

↓鈴鹿

↑桑名
四
日
市
駅

Ｒ
1

JA駐車場

アネックス
ホテル

ユニマテク
専門学校

三
重
マ
ツ
ダ

浜田
小学校

歩道橋

G
S

ス
ー
パ
ー

サ
ン
シ

守
屋
レ
デ
ィ
ー
ス

ク
リ
ニ
ッ
ク

G
S

四
日
市
東
I
C

四
日
市
大
学

↓
東
芝

↑桑名
↑名古屋

↓鈴鹿

↓四日市

→
23
号
線

←
山
城

千葉寿司

サークルK 1
号
線

お
す
す
め
メ
ニュー

鈴
鹿

活あなご料理
海の幸

ベ
ル
シ
テ
ィ

鈴鹿市
役所

鈴鹿
警察署

深田
神社

伊勢
若松駅

塩
浜
街
道

マ
ッ
ク
ス
バ
リ
ュ

↓津

↑四日市

Ｒ
23

Ｒ1

東名阪
自動車道

中央道路

近
鉄
名
古
屋
線 伊勢湾

魚長箕田駅

裁判所

G
S

亀
山 鮨 いの上

GS

三重BK

亀山I.C

1号線

3
0
6
号
線

↑菰野↑名古屋

→
四
日
市

↓津

鮨 いの上
東
名
阪
自
動
車
道

お店のご案内
日本一の穴子と名高い伊勢若松。
鈴鹿ブランド認定の丸々としたや
わらかさが特徴の穴子を使用して
います。また、穴子専門店ならで
はの穴子料理も味わえます。ぜひ
ご賞味下さい。

鈴鹿市北若松町362
■T　E　L ／ 0120ｰ075ｰ047
■営業時間／平日AM11：00～PM2：00　PM4：00～PM9：00
　　　　　　土日祝AM11：00～PM９：00
■定　休　日／毎週月曜日（祝日の場合は火曜日に振替）

穴子味くらべ
・煮穴子・焼穴子・生穴子
・穴子いなり・穴子野沢菜巻

魚長寿司割烹　幸㐂

お店のご案内
紀伊長島産の天然アジを使った一手間か
けた押し寿司。昆布とアジの旨味は絶品で
す。どうぞご賞味下さいませ。また、季節の
お勧めのにぎり・小鉢料理を戴きながら、
全国より取り寄せした、美味しい地酒・焼
酎・地ビールも好評戴いております。

四日市市羽津町23ー15
■T　E　L ／ 059ｰ333ｰ7288
■営業時間／AM11：45～PM1：30　PM5：00～PM10：30
■定　休　日／毎週火曜日

お
す
す
め
メ
ニュー

・
季
節
の
お
す
す
め
に
ぎ
り

・
季
節
の
お
す
す
め
小
鉢
料
理

アジの押し寿司

四
日
市

R
2
3

R
1

至名古屋

至津

至名古屋

至津

四
日
市
け
い
り
ん

近鉄
霞ヶ浦駅

養老の滝

ファミリー
マート

ホンダ
カーズ

J
R
関
西
本
線

三
重
ト
ヨ
タ

幸㐂

こ う き

お店のご案内
伊勢湾はもちろん全国の旬のネタ
を揃え創業から38年地元のお客
様の愛されるお店です。自慢のデ
ラックス巻きは直径約10センチも
あり中には雲丹やイクラなど十数
種類のネタが入ってます。

お
す
す
め
メ
ニュー

・
　

・デラックス巻き

桑
名 俵寿司

お店のご案内
海水と真水が交わる絶好の環境
で育った地元桑名のはまぐりを、
明治から続く老舗伝統のたれで、
蒸し・にぎりにてお召し上がりいた
だけます。 俵寿司

↑
名
古
屋

四
日
市
↓

八間通

UFJ
銀行 新光堂

書店
郵便局

柿安
本店

七里渡跡

柿安
ビル

市民
プール

Ｒ
1

揖
斐
・
長
良
川

桑名市江戸町７番地
■T　E　L ／ 0594ｰ21ｰ5454
■営業時間／AM11：30～PM2：00　PM5：00～PM11：00
■定 休 日／毎週火曜日

お
す
す
め
メ
ニュー

・
は
ま
ぐ
り
の
に
ぎ
り

・
は
ま
ぐ
り
の
蒸
し
ず
し

 

（
ご
注
文
か
ら
約
30
分
要
）

はまぐりのにぎり

桑
名 平和寿司

お店のご案内
「その手は桑名の焼はまぐり」とは
言いますが、江戸前の代表的な
ネタでもあります。4～7月が旬で
すが、産卵を終え、回復する秋も
また食べ頃。「江戸前の仕事」を
ほどこした煮蛤をどうぞ。

桑名市馬道２丁目800番地
■T　E　L ／ 0594ｰ22ｰ0989
■営業時間／AM11：30～PM１：30　PM5：00～PM9：00
■定　休　日／毎週水曜日・第３火曜日

お
す
す
め
メ
ニュー

・
は
ま
ぐ
り
の
に
ぎ
り

・
白
魚
の
に
ぎ
り

はまぐりのにぎり

桑
名 玉寿司

お店のご案内
蛤を強火で焼くことにより旨みを最
大限に引き出し、蛤から出たうま
みとかつお出汁をかけてお茶漬け
風に召し上がって頂きます。

桑名市寿町錦通１ー21
■T　E　L ／ 0594ｰ22ｰ0772
■営業時間／PM5：00～PM10：00（お昼は予約のみ）
■定　休　日／毎週月曜日

お
す
す
め
メ
ニュー

・
焼
は
ま
ぐ
り
の
に
ぎ
り

・
白
魚
の
に
ぎ
り

（
期
間
限
定
）

殿さん寿司

近
鉄
名
古
屋
線

平和寿司
郵便局

Ｒ
1

Ｒ421

浅川交差点

カ
マ
ド
ヤ

↑名古屋

馬道駅

益
生
駅

↓四日市

J
R
線
　
近
鉄
名
古
屋
線

J
R
線
　
近
鉄
名
古
屋
線 玉寿司 愛知

銀行バスターミナル くわしん

ロータリー

グリーン
ホテル

桑栄メイト

UFJ銀行

中
部
電
力

八間通

錦
通
り

一
番
街
商
店
街

↓四日市

↑名古屋

桑
名
駅 Ｒ

1

サ
ン
フ
ァ
ー
レ

三瀧寿司

お店のご案内
見た目は真っ黒、味は絶品。わら
で焼く秋刀魚。旨味だけ残し、雑
味なし。新発見のこの味や、こだ
わりの天然物を求め、県外からも
多くの寿司通が通います。

四日市市菅原町688ー１
■T　E　L ／ 059ｰ326ｰ4103
■営業時間／AM11：00～PM2：00　PM4：30～PM8：00
■定　休　日／毎週水曜日

お
す
す
め
メ
ニュー

・
わ
ら
で
焼
く
秋
刀
魚

・
し
ゃ
こ
の
に
ぎ
り（
生
・
炙
り
）わらで焼く秋刀魚

四
日
市

ネッツ
トヨタ

コスモ

岡田接骨院

大日寺

三
滝

川

四日市IC

四
日

市
市

街
→

←菰野

東名阪自動車道

R477

三瀧
寿司

四日市中央
工業高校

桑
名 㐂美寿司

お店のご案内
創業は江戸末期で140年余りの
歴史があります。現在の５代目は
ホテルや寿司料亭などで修行を重
ね、寿司だけでなく和懐石に洋を
加えた和洋懐石でご好評頂いて
おります。

喜美寿司

↑
名
古
屋

四
日
市
↓

八間通

UFJ
銀行 新光堂

書店
郵便局

柿安
本店

七里渡跡

柿安
ビル

市民
プール

Ｒ
1

揖
斐
・
長
良
川

桑名市江戸町12
■T　E　L ／ 0594ｰ22ｰ1618
■営業時間／AM11：30～PM1：30　PM5：30～23:00（LO）
■定 休 日／毎週水曜日

和洋懐石料理の一例

和洋懐石料理　

お
す
す
め
メ
ニュー

・
桑
名
産
白
魚
の
握
り

・
桑
名
産
煮
白
魚
の
軍
艦

季
節
限
定
（一月
初
旬
〜
二
月
初
旬
）

寿司割烹　四季亭

お店のご案内
閑静な住宅街にあり、地産地消
にこだわって出来る限り地元の食
材を使っています。特に蛤、あさり、
しじみは木曽三川で採れる地物に
とことんこだわっています。

桑名市陽だまりの丘４丁目101
■T　E　L ／ 0594ｰ32ｰ0100
■営業時間／AM11：00～PM2：00　PM5：00～PM10：00
■定　休　日／毎週月曜日 （但し、月曜日が祭日の場合は火曜日が休み）

お
す
す
め
メ
ニュー

・
焼
き
は
ま
ぐ
り
の
に
ぎ
り

・
し
じ
み
の
軍
艦
巻

・
あ
さ
り
の
細
巻

蛤会席

桑
名

消防署前

四季亭

大山田PA

陵成中学校

F1マート

陽だまりの丘

一号館

マイカル桑名

東
名

阪
自

動
車

道

名
古

屋
→

←
四

日
市R142

三重すし街道検索

ミクロキラー様 121×45mm

八城寿司笹川店
四日市市笹川1丁目85番地
■T　E　L ／ 059ｰ321ｰ2215
■営業時間／AM11：00～PM1：30　PM4：00～AM0：00
■定　休　日／第３火曜日

四
日
市

八城寿司
四日市
工業高

笹川中

四郷小

Ｒ
1

日永駅

南日永駅

南部丘陵公園

西日野駅

シロモチくんシロモチくん  ゴーちゃん ゴーちゃん

御殿場海岸海水浴場御殿場海岸海水浴場 榊原温泉榊原温泉 津城跡津城跡 藤堂高虎公藤堂高虎公 森林セラピー基地森林セラピー基地
三重県津市羽所町700　アスト津2F
TEL（059）246-9020 FAX（059）221-0811 http://www.tsukanko.jp/

一般社団法人

公式LINE 公式Facebook

お
茶
は
同
じ
茶
樹
で
も
作
る
人

に
よ
っ
て
味
が
違
い
ま
す
。
菅

尾
の
茶
は
、
美
杉
の
里
随
一
の

自
然
に
め
ぐ
ま
れ
た
茶
処
で
何

代
も
引
継
が
れ
た
伝
統
の
技
術

を
持
つ
茶
作
り
の
名
人
と
言
わ

れ
る
人
達
が
心
を
こ
め
て
生
産

し
た
も
の
で
す
。
さ
わ
や
か
で

ま
ろ
や
か
な
味
菅
尾
の
お
茶
を

ぜ
ひ
ご
賞
味
下
さ
い
。

製
造
直
販 

菅
尾
製
茶

三
重
県
津
市
美
杉
町
竹
原
１
６
８
４

Ｔ
Ｅ
Ｌ 

０
５
９
ー
２
７
２
ー
０
２
０
１（
代
）

Ｆ
Ａ
Ｘ 

０
５
９
ー
２
７
２
ー
０
６
７
１

三重県海水養魚協議会



う
ま
さ
に

本
物
の

輝
き
が
あ
る
。

サ
ン
ト
リ
ー

ザ
・
プ
レ
ミ
ア
ム
・
モ
ル
ツ

伊
賀

鳥
羽横丁 君家

お
問
い
合
せ

伊な勢
八
間
街
道

ララパーク

GS まつもと薬局

河崎商人館

ぎゅーとら
ハイジ

百五銀行

→
鳥
羽

←
松
阪

Ｒ23

伊勢工業
高校

勢
田
川

大阪屋
かつ亭

赤福餅

ミキモト
真珠島

←
伊
勢

Ｒ42

鳥羽駅

寿司割烹　醍醐

お店のご案内
「お客様に褒められたくて」を合
い言葉に、地物の松茸（季節の
品）・伊賀牛（いちぼ部分のみ使
用）や、好評“しょうゆのいらない”
仕込みを極めたお寿司・お料理
が楽しめます。

名張市百合が丘６ー72
■T　E　L ／ 0595ｰ64ｰ6767
■営業時間／AM11：00～PM2：00　PM4：30～PM10：00
■定　休　日／毎週水曜日

お
す
す
め
メ
ニュー

・
伊
賀
牛（
い
ち
ぼ
）の
に
ぎ
り

・
お
す
す
め
に
ぎ
り
全
13
貫

〔
醤
油
の
い
ら
な
い
寿
司
（
写
真
左
）〕

・伊賀牛のにぎり
・松茸の土瓶蒸し（季節の品）

寿司割烹　大阪屋

お店のご案内
伊勢志摩国立公園 鳥羽で獲れる
伊勢海老・車海老・平目・鯛・
赤ウニ等、地産地消を目指してい
ます。又、寿司割烹でありながら
当店の海老フライは遠方からもお
客様がご来店されます。

鳥羽市鳥羽１丁目４ー64
■T　E　L ／ 0599ｰ25ｰ2336
■営業時間／AM11：00～PM2：00　PM4：00～PM８：30
■定　休　日／毎週木曜日

お
す
す
め
メ
ニュー

・
極
上
に
ぎ
り
（
松
）

・
海
老
フ
ラ
イ

・
い
そ
ぶ
え（
季
節
の
バ
ラ
チ
ラ
シ
）

・
伊
勢
御
膳

極上にぎり

お
す
す
め
メ
ニュー

お店のご案内
伊勢神宮のお膝元おかげ横丁で
前浜伊勢湾の食材と全国各地の
旬のネタをお召し上がり頂けます。
限定酒・酒肴も多数取り揃えて
おり、また夜はお昼とは違った雰
囲気でお楽しみいただけます。

伊勢市宇治中之切町47 おかげ横丁
■T　E　L ／ 0596ｰ23ｰ8850
■営業時間／PM11：00～PM10：00（水曜はPM5:00まで）
　　　　　　（PM8:00以降はお問い合わせ下さい。）
■定　休　日／無休

いそぶえ

すし処　ぶんけ

お店のご案内
陶芸の山里にある、新鮮素材が
命の江戸前寿司です。京都や滋
賀から北海道まで本物素材をとこ
とん探します。鮮魚から山菜まで
四季折々の旬をお出ししています。

伊賀市丸柱1609
■T　E　L ／ 0595ｰ44ｰ1443
■営業時間／PM5：30～PM9：30　（お昼は予約のみ）
■定　休　日／毎週水曜日

お
す
す
め
メ
ニュー

・
伊
賀
牛
の
に
ぎ
り

・
松
茸
の
お
寿
司
（
季
節
の
品
）

・伊賀牛のにぎり・松茸のお寿司

伊な勢

お店のご案内
歴史の詰まった勢田川沿い。伝
統ある木造家屋を現代的にリメー
クした趣きのある空間で、心込め
て握る寿司と、ゆったり流れる時
間をお楽しみください。

伊勢市神久５丁目１ー35
■T　E　L ／ 0596ｰ26ｰ0008
■営業時間／AM11：30～PM2：00　PM5：00～PM9：30
■定　休　日／毎週月曜日

お
す
す
め
メ
ニュー

・
天
然
鰻
（
白
焼
き
・
蒲
焼
き
）

・
穴
子
の
白
煮

・穴子の白煮にぎり（たれ・しお）
・鰻白焼きと蒲焼きのにぎり

名
張

醍醐

↑
青山

名張駅口交差点

Ｒ165

R57

近鉄名張駅

サークルK

←奈良

ぶんけ

↑
玉滝

壬生野IC

←上野 柘植→

GS

サークルK

ジャパンクラシック
カントリー

諏訪神社

阿山中学校

←大阪 名古屋→
名阪国道

阿
山
運
動
公
園

R25

伊
勢

伊
勢寿司吟

お店のご案内
東京・新宿の寿司屋で修行しふ
るさと伊勢の伊勢神宮外宮南側に
店を構えて約20年。「寿司は旬を
楽しむ料理」と近海物を求めて買
い付けを行っています。その日仕
入れた旬を、ぜひご賞味ください。

伊勢市旭町398ー８
■T　E　L ／ 0596ｰ23ｰ1396
■営業時間／AM11：30～PM10：00
■定　休　日／毎週月曜日 （祝日の場合は火曜日）

お
す
す
め
メ
ニュー

・
旭
定
食
（
限
定
）

・
寿
司
吟
定
食

おまかせ寿司

伊
勢 すし久

お店のご案内
てこね寿しには、もちっとした噛み
応えの地元ブランド米「御絲産コ
シヒカリ」上に、秘伝の醤油に漬
けた肉厚の鰹の切り身が乗ってい
ます。また、季節限定のてこね寿
しもご用意しております。

伊勢市宇治中之切町20
■T　E　L ／ 0596ｰ27ｰ0229
■営業時間／AM11：00～PM8：00
■定　休　日／無休（但し、毎月一日、末日、毎週火曜の夜間営業は休み）

お
す
す
め
メ
ニュー

・
て
こ
ね
寿
し

・
麦
と
ろ
ろ

・
季
節
の
て
こ
ね
膳

てこね寿し

伊
勢

あ だ こ

畔蛸の岩がき鳥
羽

あじさいの、咲くころに。

天然採苗。濃厚、クセなし。
伊 勢 神 宮 奉 納

的矢湾あだこ岩がき協同組合
TEL 0599-33-7888お気軽にお問合せ下さい。

寿司屋で好評!!

夏の岩がき。生食でお召し上がり頂けます。

尾
鷲

海
山 すし処

←松阪

Ｒ
42

GS

GS

サークルK

相
賀

駅

SHUFU NO
MISE

プライス
カット

コメリ

潮南中学校

海山相賀局

杉寿し

↓尾鷲 一重

尾鷲市
総合病院

尾鷲
市役所

中村山公園

教会

GS

↑松阪

↓熊野

Ｒ
42

J
R
紀
勢
本
線

銀
杏
道
り

尾
鷲
駅

→
尾
鷲
港

重一、杉寿し

お店のご案内
骨が気にならない。仕込みに熟練
の技を重ね長い年月をかけて完成
した、さんま寿司。地物の幸を職
人魂込めて握ります。豪華を豪快
に。南紀、老舗の味をどうぞ。

北牟婁郡紀北町海山区相賀824－16
■T　E　L ／ 0597ｰ32ｰ0314
■営業時間／AM11：00～PM8：00
■定　休　日／毎週木曜日

お
す
す
め
メ
ニュー

・
さ
ん
ま
寿
し

・
特
製
上
ち
ら
し
寿
し

さんまと鯖の棒寿司

お店のご案内
尾鷲で水揚げされる旬の魚を求
め、遠方から通うファンも多い店。
アカイカの寿司ミルフィーユもオリ
ジナルメニューの一つです。

尾鷲市南陽町９－３
■T　E　L ／ 0597ｰ22ｰ8991
■営業時間／AM11：30～PM2：00　PM4：30～PM9：00
■定　休　日／毎週水曜日

お
す
す
め
メ
ニュー

・
ア
カ
イ
カ
の
寿
司
ミ
ル
フ
ィ
ー
ユ

（
ウ
ニ
や
イ
ク
ラ
等
、
旬
の
ネ
タ
と
シ
ャ
リ
が
入
って
い
ま
す
。）

・アカイカの寿司ミルフィーユ
・鬼海老の握り

内宮

道標
→
松
阪

Ｒ23

五十鈴川

宇治橋

新橋 浦田橋

赤福本店
赤福
内宮前支店

五十鈴塾

五
十
鈴
川

野
遊
び
ど
こ
ろ

おはらい町通り

おかげ横丁

すし久

参代　きく水

お店のご案内
大将自ら近くの漁港を周り仕入
れてきた前物の魚介類を、光
が演出する和の空間と土感たっ
ぷりのうつわでお愉しみくださ
い。また、うつわなどのギャラ
リースペースもございます。

松阪市曽原町639ー８
■T　E　L ／ 0598ｰ30ｰ5005
■営業時間／AM11：30～PM2：00　PM5：00～PM10：00
■定　休　日／毎週水曜日・第２火曜日

お
す
す
め
メ
ニュー

・
松
阪
牛
と
伊
賀
牛
の
あ
ぶ
り

・
生
ト
リ
貝
の
に
ぎ
り

石鯛のにぎり

松
阪

きく水

Ｒ23
松阪市街→←津 曽原町

JA 郵便局

三雲書店

しんや

寿司吟

宇治山田高

宮川中 Ｒ32

Ｒ22

伊勢神宮
外宮

伊勢市駅

宇治山田駅

明倫小

伊勢保健所

GS

ぎゅーとら

鈴
鹿
鮨割烹　宝寿し

お店のご案内
伊勢湾の穴子は、伊勢茶でつくっ
た特注の緑茶塩でお召し上がりい
ただけます。また、たまごは地元
鈴鹿産を使用しています。
できたての美味しさをぜひご賞味
ください。

鈴鹿市高塚町1451－433
■T　E　L ／ 059ｰ379ｰ2500
■営業時間／AM11：00～PM1：30　PM4：00～PM9：30
■定　休　日／水曜日

お
す
す
め
メ
ニュー

・
穴
子
の
に
ぎ
り（
伊
勢
湾
産
は
期
間
限
定
）

・
冷
や
し
茶
碗
蒸
し（
期
間
限
定
）

・穴子のにぎり

・たまごのにぎり

宝
寿
し

ジ
ッ
プ

ド
ラ
ッ
グ

ミ
ニ
ス
ト
ッ
プ

至鈴鹿
サーキット

G
S

松
美
堂

ヘ
ア
ー
サ
ロ
ン

石
田

消
防
署

だるま寺

1
号
線

名
阪
国
道

東京　大寿司

お店のご案内
素材は、伊勢の前海のものはもち
ろん、優れた産地の逸品ならどこ
のものでも追っかけます。そして
「江戸前」の伝統的な仕込みで、
旨さを徹底的に引き出します。

津市雲出本郷町1641ー1
■T　E　L ／ 059ｰ234ｰ5129
■営業時間／AM11：30～PM９：00
■定　休　日／毎週月曜日

お
す
す
め
メ
ニュー

・
阿
漕
平
治
の
や
が
ら
寿
司

（
期
間
限
定
）

阿漕平治のやがら寿司

津

大寿司

久居ＩＣへ→

↑
松
阪

津
市
街
↓

Ｒ
23

←日本鋼管
Ｒ165

すし処　君家

お店のご案内
伊勢湾、熊野灘でとれる素材を
中心に、全国各地から旬の素材
を揃えているため、寿司の種類が
豊富です。また、これらの素材を
活かしたお料理もお召し上がり頂
けます。

松阪市高町453ー４
■T　E　L ／ 0598ｰ51ｰ7200
■営業時間／AM11：30～PM3：00　PM4：30～PM10：00
■定　休　日／毎週月曜日

お
す
す
め
メ
ニュー

・
松
阪
牛
の
に
ぎ
り

松阪牛のにぎり

松
阪

君家

↑
津

南
勢
バ
イ
パ
ス

熊
野
街
道

伊
勢
↓

Ｒ
23

Ｒ
42

Ｒ42 宮町交差点

松
阪
駅

←尾鷲

寿し萬

お店のご案内
創業1951年。松阪で一番最初
に立食（カウンター席）を設けま
した。現在は伊勢湾産天然物や
地物を中心に遠来物等、良質な
自然の幸をより美味しく、お召し
上がり頂けます。

松阪市平生14
■T　E　L ／ 0598ｰ21ｰ1891
■営業時間／AM11：00～PM2：00　PM5：00～PM10：00
■定　休　日／毎週木曜日

お
す
す
め
メ
ニュー

・
松
阪
牛
の
に
ぎ
り

・
お
ま
か
せ
カ
ウ
ン
タ
ー
コ
ー
ス（
3
種
）

・
松
阪
牛一品
料
理

松阪牛の
にぎり

松
阪

寿し萬

↑
津

南
勢
バ
イ
パ
ス

熊
野
街
道

伊
勢
↓

Ｒ
23Ｒ

42

Ｒ42

宮町交差点

松
阪
駅

熊野街道

割烹　大喜

お店のご案内
伊勢神宮ご参拝の皇族の方々に、
御食事ご奉仕の光栄に浴しており
ます。「伊勢にぎり春慶盛」は伊勢
志摩地方で捕れたネタを、伊勢春
慶塗の器に盛った、まさに「伊勢
づくし」。ぜひ一度ご賞味ください。

伊勢市岩渕２丁目１ー48
■T　E　L ／ 0596ｰ28ｰ0281
■営業時間／AM11：00～PM9：30
■定　休　日／無休

お
す
す
め
メ
ニュー

・
伊
勢
に
ぎ
り
春
慶
盛

伊勢にぎり春慶盛

伊
勢

大喜
観光文化会館

伊勢市駅

宇
治
山
田
駅

↓外宮

→
内
宮

三
交
百
貨
店

・
伊
勢
海
老
1
尾
・
鮑
・
伊
勢
牛

・
海
ぶ
ど
う
・
穴
子
・
伊
勢
海
老
頭
赤
だ
し

（

（

志
摩

→
大
王

←
伊
勢

←
浜
島

百五銀行

看板

シェル
出光

おとや

R260

R167

↓賢島

↑鳥羽

鵜方駅

おとや

お店のご案内
創業明治44年。伝統の技と、港
から直送する新鮮なネタが自慢で
す。地元志摩の方々にも長年ご
愛食いただいております。“伊勢
志摩を知り尽くす味”を是非ご賞
味下さい。

志摩市阿児町鵜方1692
■T　E　L ／ 0599ｰ43ｰ0074
■営業時間／AM12：00～PM1：30　PM5：00～PM9：00
■定　休　日／毎週水曜日

お
す
す
め
メ
ニュー

・
極
上
に
ぎ
り

・
て
こ
ね
寿
司

・特上にぎり・てこね寿司

鮨暁

賢島駅

鵜方駅 Ｒ260
Ｒ514

市役所
支所

阿児
ショッピング
センター

Honda Cars

国府の浜

ファミリーマート

サークルK

パールロード↑鳥羽

志
摩

お店のご案内
“伊勢志摩の旬を握る”をコンセプ
トに、その日に捕れた季節のネタ
をお出ししています。ネタは地物
が８割以上。地元の漁師さんも、
遠方客も食べに来る、“旬”自慢
のお店です。

志摩市阿児町甲賀1460－２
■T　E　L ／ 0599ｰ45ｰ5586
■営業時間／AM11：30～PM2：00　PM5：00～PM9：30
■定　休　日／毎週水曜日

お
す
す
め
メ
ニュー

・
特
上
ち
ら
し

    （
て
こ
ね
寿
司
を
季
節
の
ネ
タ
で
ア
レ
ン
ジ
）

・
ふ
ぐ
の
炙
り
に
ぎ
り（
季
節
物
）特上ちらし

鮨暁 志
摩 寿司音

お店のご案内
志摩の漁師発祥郷土料理てこね
寿司。地元のカツオにこだわり、
シャリは人肌で、昔ながらの作り
方を守り続けています。先代はカ
ツオ漁師でした。本場の本物の
味をぜひご賞味ください。

志摩市志摩町和具1896ー 60
■T　E　L ／ 0599ｰ85ｰ0422
■営業時間／AM10：00～PM2：00　PM5：00～PM9：00
■定　休　日／不定休

お
す
す
め
メ
ニュー

・
手
こ
ね
寿
司

・
特
上
に
ぎ
り

・サザエのつぼ焼付き
・上てこね寿司

和具
中学校

志摩図書館

和具石ヶ墓地

志摩越賀局

県立水産高校 志摩
バイパス

寿司音

あけぼの鮨

お店のご案内
熊野灘でとれた、尾鷲ならではの
新鮮な魚介類をお愉しみ頂けま
す。10月頃から手長海老やオニ
海老など、冬場はブグやブリ、ノ
ドグロなどもお愉しみ頂けます。

尾鷲市中央町９－55
■T　E　L ／ 0597ｰ22ｰ0376
■営業時間／AM11：00～PM2：00　PM4：00～PM10：00
■定　休　日／毎週月曜日（祝日は営業）

寿司丸

お店のご案内
寿司一筋。
寿司と刺身以外の料理はお出しし
ていません。
すしネタの仕入れは近海ものにこ
だわり、可能な限り地元の素材を
使用しています。

熊野市井戸町446ー 15
■T　E　L ／ 0597ｰ89ｰ4020
■営業時間／AM11：00～PM2：00　PM4：30～PM8：30
■定　休　日／毎週木曜日・第三水曜日

お
す
す
め
メ
ニュー

・
盛
り
合
わ
せ

・
ち
ら
し
寿
司

上にぎり1.5人前お
す
す
め
メ
ニュー

・
こ
け
ら
寿
司

・
寿
司
会
席

特上寿司

熊
野

ジャスコ

ツタヤ

井戸川

熊
野
市
駅 R

4
2

至尾鷲

至新宮

熊
野

警
察
署

ビジネス
ホテル

寿司丸

尾
鷲

あけぼの鮨
裁判所

市役所

図書館

中村山公園Ｒ
42

Ｊ
Ｒ

紀
勢
本
線

お
わ
せ
駅

↑松阪

尾鷲港→

↓熊野

横丁君家
百五銀行

赤
福
本
店

第三銀行

おかげ座

五十鈴川幼稚園

Ｒ
23

伊
勢
神
宮
↓

伊
勢
醤
油

本
舗

鈴
鹿 寿司勝由

お店のご案内
昭和55年創業。伊勢湾ものや全
国の旬な素材をお楽しみいただくた
めに、土佐の天日塩で握ります。
またバルサミコ酢を使用した寿司へ
の挑戦など研鑽に努めております。
市外からも多くのお客様が訪れます。

鈴鹿市中旭が丘３丁目１－39
■T　E　L ／ 059ｰ386ｰ6089
■営業時間／AM11：30～PM2：00　PM5：00～PM9：00
■定　休　日／木曜日

お
す
す
め
メ
ニュー

・
炙
り
鱧
雲
丹
乗
せ
炙
り
蒸
し
寿
司

・
焼
生
子
バル
サ
ミ
コ
酢
煮
詰
掛
け

・
旬
の
ネ
タ
の
天
日
塩
握
り

・炙り鱧雲丹乗せ炙り蒸し寿司

寿司勝由
白
子
中

サンズ

消防署

旭が丘小

R
２
３

近
鉄
名
古
屋
線

白
子
駅

郵便局

ジャスコ

ツタヤ

井戸川

熊
野 割烹　やまぐち

お店のご案内
さんまの姿寿司は、地元遊木漁
港で水揚げされたさんまと、伊賀
米を使用しています。だいだい酢
を使うなど、さんま寿司発祥の地
の基本を守り続けています。

熊野市井戸町436ー 60
■T　E　L ／ 0120ｰ09ｰ5256
■営業時間／AM11：00～PM1：30　PM5：00～PM9：30
■定　休　日／不定休

お
す
す
め
メ
ニュー

・
め
は
り

・
焼
さ
ん
ま
寿
司

さんま寿司

熊
野
市
駅 R

4
2

至尾鷲

至新宮

熊
野

警
察
署

ビジネス
ホテル

やまぐち


